Anleitung: Backmischungen im Glas

Instrukcje Nie. 1302

Poziom trudnosci: Poczatkujacy ¢

Mieszanki do pieczenia w stoiku to najnowszy trend w kreatywnym gotowaniu. Wystarczy prosty przepis na
muffiny, ciasteczka, domowe batoniki musli lub ciasteczka brownies, ozdobna butelka lub stoik na przetwory oraz
troche materiatu do dekoracji - i juz mamy pyszny pomyst na prezent lub tadng ozdobe kuchennej potki. Ponizej
zdradzamy, jak w prosty sposob przygotowac wtasng mieszanke do pieczenia w stoiku.

To takie proste:



Uktadanie sktadnikow

1. Wybierz przepis. Aby uzyskac najlepszy efekt, wazne jest, aby sktadniki byty jak najbardziej kolorowe. Najlepiegj
nadaje sie do tego brazowy cukier, rézne rodzaje czekolady, kakao, suszone owoce, orzechy, kolorowe posypki,
cukierki itp.

2. Nastepnie potrzebny bedzie odpowiedni stoik lub podtuzny szklany pojemnik na suche sktadniki (np. szklane
butelki VBS "Milk" lub stoiki VBS "Mini"). Pojemnik nalezy wczesniej dobrze umyé i wysuszyé. Nalezy réwniez
zwrdci¢ uwage na instrukcje dotyczace ilosci - stoiki powinny by¢ wypetnione po brzegi, w przeciwnym razie
poszczegdlne warstwy bedg sie przesuwad. Jesli stoik jest zbyt duzy, mozna nieco szczodrzej posypac go
posypkami, widrkami lub czekoladg. Pomoze to zachowac proporcje podane w przepisie.

3. Teraz wazne jest, aby sktadniki byty utozone dekoracyjnie . Upewnij sig, ze kolory sktadnikdw utozonych
bezposrednio obok siebie sg rdzne, aby uzyskac lepszy efekt wizualny. Jesli masz duze ilosci sktadnikéw w jednym
kolorze (np. maki), mozesz je ponownie podzieli¢ i roztozy¢ miedzy kolorowymi warstwami innych sktadnikow.
Jesli w przepisie znajduja sie niewielkie ilosci soli, sody oczyszczonej lub proszku do pieczenia, mozna je
wymieszaé z maka.

Lekkie i miekkie sktadniki w przepisie, takie jak maka lub kakao w proszku, powinny by¢ rozprowadzane na dole
warstw, jesli to mozliwe, podczas gdy ciezkie i twarde sktadniki lepiej nadajg sie do gornych warstw. Kazda
warstwa powinna by¢ maksymalnie docisnieta (na przyktad za pomocg tyzki do latte macchiato lub ttuczka
mozdzierza).

4. Scianki stoikéw nalezy co jaki$ czas przeciera¢ $ciereczka. Nawet jesli maka i kakao w proszku zostang
wsypane za pomoca lejka, pozostatosci przykleja sie do scianek stoikdw i beda nieestetycznie widoczne w
kolejnych warstwach.

Udekoruj:

Teraz zamknij stoik i udekoruj go. Mozesz uzy¢é modnych materiatow, takich jak korek i papier pakowy, a takze
ozdobnych zawieszek na prezenty, dekoracyjnych wstazek i stempli.

5. Uzywajac dziurkacza do motywow, mozesz wycigé ozdobne etykiety z korkowych pétfabrykatow, ktére mozesz
ozdobié¢ pasujgcymi stemplami (np. zestaw stempli Clear "Guten Appetit"). Etykiety mozna przyklei¢ do stoikéw lub
przymocowac za pomocg bawetnianego szn urka. Mozesz uzyskac specjalny efekt, przyklejajagc wczesniej do
butelki kawatek tkaniny tablicowej. Fredzle na krawedziach tkaniny tablicowej tworzg piekny czarno-biaty wyglad.

6. Mozesz réwniez uzyc etykiet korkowych jako przywieszek i przymocowac je do bawetnianego sznurka.
Nastepnie zawigz bawetniany sznurek wokot szklanki lub szyjki butelki. Etykiety mozna rowniez dziurkowaé
wybranymi dziurkaczami z motywem w ksztatcie kota lub serca i 0zdobi¢ je dekoracyjnymi koralikami i guzikami
lub innymi materiatami. Mozesz nada¢ swoim mieszankom do pieczenia szczegoélnego uroku, dekorujac je



miniaturowymi przyborami kuchennymi.

7. Mozesz przykleic kraciastg wstazke lub szydetkowa tasiemke wzdtuz obu bokéw podtuznych stoikow.
Przymocuj wstazke do gornej czesci korka za pomocg odrobiny kleju i przyklej jedng z papierowych zawieszek na
prezent. Aby dodatkowo ozdobi¢ zamkniecie, mozesz wycig¢ mate kdtko z korka i ostemplowac je wybranym
stemplem (np. "Made with love" lub "For you").

Wskazowka: Napisz przepis na matej etykiecie i przymocuj jg do stoika za pomocg ozdobnego sznurka. Mozesz
uzyc¢ do tego wiekszych przywieszek do prezentéw lub samodzielnie dziurkowac lub wycinac etykiety, np. z papieru
pakowego. Nazwe przepisu mozna réwniez nanies¢ na kawatek materiatu lub napisac jg na wiekszym kawatku
tkaniny tablicowej i przyklei¢ do stoika.

Wiele wspaniatych inspiracji na stodkie i pikantne mieszanki do pieczenia w stoiku mozna znalezé w ksigzce
"Mieszanki do pieczenia w stoiku ".

Must Hove

Szklane butelki VBS "Mleko', zestaw 3
Sztuk

Pojemnosc: 350 ml
Zawartosc: 3 sztuki
Srednica (zewnetrzna): 6 cm
Wysokosc: 20 cm

Materiat: Szkio

® 31,59 zi

Szczegoty przedmiotu
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Koszyka



https://www.vbs-hobby.pl/buch-backmischungen-im-glas-a90475/
https://www.vbs-hobby.pl/szklane-butelki-vbs-mleko-zestaw-3-sztuk-a55687/
https://www.vbs-hobby.pl/szklane-butelki-vbs-mleko-zestaw-3-sztuk-a55687/
https://www.vbs-hobby.pl/szklane-butelki-vbs-mleko-zestaw-3-sztuk-a55687/

Stoiki do przechowywania VBS "Mini', 2
szt

Pojemnosc: 250 ml
Zawartosc: 2 sztuk

Srednica (zewnetrzna): 6.5 cm
Wysokosc: 12 cm

Materiat: Szkio przezroczyste

© 20,99 zt

Szczeg6ty przedmiotu
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Szezegty ortykubu:

Numer pozycji Nazwa artykutu llosé
686303 Szklane butelki VBS "Mleko", zestaw 3 sztuk 1
686280 Stoiki do przechowywania VBS "Mini", 2 szt. 1
860123-01 Papier pakowyDIN A4 1
418577-03 Sznurek bawetniany VBS, 100 mBrazowy/Biaty 1
418447 Wstazka szydetkowa VBS "Cream", 20 mm, 10 m 1

692083 Miniaturowe przyrzady kuchenne, 8 szt. 1



https://www.vbs-hobby.pl/sloiki-do-przechowywania-vbs-mini-2-szt-a52361/
https://www.vbs-hobby.pl/sloiki-do-przechowywania-vbs-mini-2-szt-a52361/
https://www.vbs-hobby.pl/sloiki-do-przechowywania-vbs-mini-2-szt-a52361/

