Czekoladowe marzenie W szklance

Instrukcje Nie. 1648
Poziom trudnosci: Poczatkujacy 7.7 .7 .7
Czas pracy: 30 Minuty

Mitos¢ przechodzi przez zotgdek. Dlaczego nie przygotowac czekoladowego deseru i nie napetni¢ nim zamykanego
stoika? Wystarczy odrobina dekoraciji, aby stworzy¢ bardzo spersonalizowany prezent.







Nasz przepis na czekoladowe marzenie jest nawet weganski!

Potrzebne bedg nastepujgce sktadniki:

1 awokado

200 ml $mietanki sojowej

1 tyzeczka cukru waniliowego
2 tyzki cukru

2 tyzki kakao w proszku

1 tyzeczka startej czekolady

Oddziel awokado od skorki, rozgniec je i dodaj do masy Smietanke sojowg. Dodaé cukier waniliowy, cukier, kakao w
proszku i startg czekolade - gotowe!

Osoby niebedace weganami moga rdwniez uzy¢ w tym przepisie kremu mascarpone zamiast kremu sojowego i
dodac 1 tyzeczke espresso w proszku.

Udekoruj i podaruj jako prezent!

Wlej czekoladowe marzenie do stoika z duzym otworem, a nastepnie udekoruj wedtug wtasnego uznania. W
naszym asortymencie znajdziesz duzy wybor materiatow do dekoracji i, jak zwykle, zebraliSmy dla Ciebie
najwazniejsze akcesoria na naszej liScie materiatow.

Dodatkowa wskazéwka: Jesli podgrzejesz mieszanke czekoladowych marzer i wlejesz ja goracg do stoika (musi

by¢ absolutnie czysty!), para wytworzy préznie. Starta czekolada rozpusci sie, ale deser zachowa $wiezo$¢ na
dtuzej.

Must Have



Stoik do przetworow VBS "Vidro'
© 15,59 zi

Szczeg6ty przedmiotu

y Dodajdo
S * Koszjyka =

Szezegty ortykubu:

Numer pozycji Nazwa artykutu llosé
766159 Stoiki zakrecane VBS "Bellied", 4 szt. 1
686341 Stoik do przetworéw VBS "Vidro" 1

418140 Sznurek dekoracyjny, klasyczny 1



https://www.vbs-hobby.pl/sloik-do-przetworow-vbs-vidro-a55702/
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